EPD 491431

VEKT ANTALL PORSIONSSTERRELSE
7.3 kg
15 x 0.5 kg

Anbefalt porsjonssterrelse: 2,3 dl
Gir 90 porsjoner pr. krt.

TILBEREDNING
Kok opp en poses innhold med 2,5 dl vann under stadig

cmrering og la suppen keke i ca. 3 min. Suppens smak kan

rundes av med litt flete eller remme. @nskes en tynnere
eller tykkere suppe. kan dette varieres med mengde vann
som tilsettes etter egen smak.
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INGREDIENSER

Renskirne filéter av =i 25 %, vann, skummetmelkepulver,
gulret, selleri, purre, palmeclje, hvetemel, hydrolysert
vegetabilsk protein, stivelse, zalt, gj=rekstrakt,
maltedektrin, sukker, surhetsregulerende middel
(sitronsyre). emulgeringsmiddel (sovalecitin].
krydderekstrakt og fargesteff (betakarcten].

WED INTOLERANSER - INNEHOLDER *

Glutern: J=
Melkeprotein: 1z
Egg: -
Soyaprotein: Jg**

#= Soyaprotein kun fra soyvalecitin i oljen.

NAERINGSINNHOLD (PR 100 G)

Energi 700 k2
170 kcal
Protein =} |
Karbohydrat 17 g
Karbohydrat/Sukker -
Karbohydrat/Laktose -
Featt 8,5 g
hvorav mettet fett -
Kostfiber -
Vitamin A -
Witamin D -
Tiamin 0,05 mg
Riboflavin 0.1 mg
Miacin i mg
Vitamin C -
Natrium S00 mg
Saltinnhcld 2,5 %o
Kalium 280 mg
Kalcium S0 mg
Jern -

Magnesium

Sink




