Sammensetningen av ingredienser i produktet kan
bli endret. les derfor alltid ingredienslisten pd
pakningens etikett.

Tyttebaer, 3x2 kg 6505925
Usulkret

EFD 505925

VEKT ANTALL PORSIONSSTESRRELSE
& kg
3w 2 kg

Anbefalt porsjonssterrelze: Etter behov.
30 g gir ca. 120 porsjener pr. krt.

TILBEREDNING

Elir best om de tines over natten i kjeleram. Tines evt. i
romtemperatur i ca. 3 timer.

Sukres eventuelt fer tining.

Rert tytteb=r: Reres forsiktig i kjekkenmaskin med ca.
23% sukker til sukkeret har lest seg ocpp. Ta evt. i itk
vaniljesukker.

Generell anbefzaling for tining | mikrobelgeowvn:

100 g beer 1,5 min.
200 g bssr 2,0 min.

INGRECDIENS

Tyttebesr. singelfryste.

VED INTOLERANSER - INNEHOLDER*

Gluten:
Melkeprotein:
Egg:
Soyaprotein:

NERINGSINNHOLD (PR 100 G)

20-

Energi 180 kJ
45 kcal
Frotein 0,7g
Karbohydrat 70
Karbchydrat/Sukker -
Karbochydrat/Laktose -
Fett 0,649
hvorav mettet fett -
Kostfiber 3.5g
Vitamin & 3 pg
Vitamin D -
Tiamin 0,03 mg
Riboflavin 0,04 mg
MNigcin 0.6 mg
Vitamin C S mg
MNatrium 1 mg
Saltinnhold -
Kalium &0 mg
Kalcium 20 mg
Jern 0,3 mg

Magnesium

Sink




