Pan Pizza m/kjett, GN 1/1 7679
Gastronormtilpasset

EPD 868596

VEKT ANTALL PORSIONSSTESRRELSE
&.6 kg
4 x 1.650 g

Anbefalt porsjonssterrelse: 165 g - som gir 10 biter pr.
pizza.
Gir ca. 40 porsjoner pr. krt.

TILEEREDNING

Tilberedningstider: Fra dypfryst tilstand.
Konveksjons- Stekeown Pizzaown
ovn

190% C 200% C 2200 C

12 - 15 min 15 - 20 min 10 - 12 min
INGRECIENSER

Bunn: Hvetemel, vann, gj==r og salt.

Fyll: vann, ost, karbonadekjett 6%¢ (storfekjett, vann,
krydder og salt), tomatpuré, champignon. red paprika.
hvetemel, sukker, cliven, krydder, salt. lek. hvitlekspulver,
smaksforsterker (natriumglutamat), vegetabilsk hydrolysert
protein, farge (karamell), gjsrekstrakt og svre I=|trn:|n5','re:l.
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Sammensetningen av ingredienser i produktet kan VED INTOLERANSER - INNEHOLDER

bli endret, les derfor alltid ingredienslisten pd E‘Ilulfn: teins :]13
pakningens etikett. EgEgIEPFD ein: _a

Soyaprotein: -

NERINGSINNHOLD (PR 100 G)

Energi 1000 k3
240 kcal

Frotein S3.5g

Karbohydrat 3ig

Karbohydrat/Sukker -
Karbohydrat/Laktose -

Fett 8.5 g
hvorav mettet fett -
Kostfiber -
Vitamin & -
Vitamin D -
Tiamin 0,15 mg
Ribaoflavin 0,15 mg
Nizcin 1 mg
Vitamin C -
MNatrium 570 mg
Saltinnhold 1 %
Kalium 170 mg
Kalcium -

Jern -

Magnesium -
Sink -
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